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（ １ ）日 本 の 代 表 的 醸 造 品 で あ る 日 本 酒 は ，原 料 で あ る 米 に 含 ま れ る デ ン プ

ン が 麹 菌 で グ ル コ ー ス に 変 換 さ れ る と 同 時 に ，あ る 微 生 物 に よ り グ ル コ ー ス

が エ タ ノ ー ル に 変 換 さ れ る「 並 行 複 発 酵 」と い う 特 徴 あ る 方 法 で 製 造 さ れ る 。

こ れ を 踏 ま え て 次 の ① ～ ③ の 問 い に 答 え よ 。  
 

① 日 本 酒 づ く り の 中 で ，デ ン プ ン が グ ル コ ー ス に 変 換 さ れ る 際 に 作 用 す る

麹 菌 由 来 酵 素 の 名 称 を １ つ 答 え よ 。酵 素 名 称 は 系 統 名 や 常 用 名 で 答 え る も

の と す る が ，「 デ ン プ ン 分 解 酵 素 」 や 「 デ ン プ ン 加 水 分 解 酵 素 」 以 外 の 名

称 で 答 え よ 。  
 
② 日 本 酒 づ く り の 中 で ，グ ル コ ー ス を エ タ ノ ー ル に 変 換 す る 微 生 物 の 名 称

を ， 属 名 と 種 形 容 語 を 含 む 学 名 で 答 え よ 。  
 
③ 麹 菌 を 利 用 し た 発 酵 製 品 で ，酒 税 法 で 定 め ら れ る 酒 類 以 外 の 発 酵 製 品 を

３ つ 挙 げ よ 。  
 
（ ２ ）環 境 調 和 型 の 液 体 燃 料 製 造 手 法 と し て ，非 可 食 の リ グ ノ セ ル ロ ー ス 系

バ イ オ マ ス か ら 糖 化 工 程 を 経 て エ タ ノ ー ル を 製 造 す る プ ロ セ ス が 研 究 さ れ

て い る 。こ の プ ロ セ ス の 概 要 を ，リ グ ノ セ ル ロ ー ス 系 バ イ オ マ ス の 分 子 構 造

的 特 徴 や ， 日 本 酒 製 造 時 の 並 行 複 発 酵 と 関 連 付 け て 説 明 せ よ 。（ 日 本 語 4 0 0
字 程 度 ）  
 
（ ３ ）（ ２ ） に 挙 げ た プ ロ セ ス の 事 業 化 を 促 進 す る 上 で の 課 題 を 挙 げ ， そ の

課 題 を 克 服 す る た め に 有 効 な ア プ ロ ー チ を 記 述 せ よ 。（ 日 本 語 4 0 0 字 程 度 ）  
 
 
 

選 択 問 題（ バ イ オ プ ロ ダ ク シ ョ ン 分 野 ） 
指 導 教 員 群 記 号 ： Ａ １ ， Ａ ２  


